BISTRO BAR ROYAL

Herzlich willkommen,
in unserem Bistro- und Barbereich!

Wir freuen uns, Sie in entspannter Atmosphare
kulinarisch verwohnen zu dirfen.

Taglich ab 12.00 Uhr bis 21.00 Uhr

Gerne servieren wir Ihnen frisches Brot, gesalzene Butter
und einen pikanten Aufstrich vorweg.

Gedeckpreis |
€5,00

Martin Sieberer




VORSPEISEN

Salatherzen mit Limone, Krusteln
und gebratener Kaisergarnele

€ 36,00

Burrata und Paradeiser mit Pesto, Pinienkernen
und Rucolasalat

€ 24,00

Caesar Salad mit gegrilltem Maishuhn
und Grana Padano

€ 28,00

Bruschetta mit Tomate, Basilikum und Balsamicoessig

€15,00



Salade Nicoise mit Blattsalate, Tomaten, Gurken, Oliven
und eingelegtem Thunfisch
Salade Nicoise with green salad, tomatoes, cucumber, olives

and marinated tuna
€ 29,00




KLEINE GERICHTE

Angeraucherter schottischer Lachs
mit Ingwer, Waldblitenhonig und Senfsauce

€32,00

Paznauner Raucherplatte
Luftgetrocknetes und Gerauchertes mit Essiggemiise

€ 34,00

Club Sandwich
mit gegrilltem Huhnerfilet, Blattsalat, Speck und Avocado

€32,00



Steaksandwich
mit Tournedos vom Rinderfilet, Blattsalat
und Cocktailsauce

€45,00

A so aKas
eine Kleine Kaseauswahl von
Huber Hermann's Kasespezialitaten

€22,00

SUPPEN & HERZERWARMENDES

Tafelspitzbouillon mit Krauterfrittaten, Gemiise
und Schnittlauch

€10,00



Suppentopf vom Maishuhn
mit Maishuhnessenz, Filet vom Maishuhn
und Fadennudeln

€19,00

Rahmsuppe vom Kiirbis mit gebratener Garnele,
Kirbiskernen und Kiirbiskernol

€17,00

Spaghetti oder Bandnudeln
Bolognese, Pomodoro oder Aglio Olio

€ 25,00
Riesengarnelen Diavolo mit gebratenem Gemiuise, Chili

und Knoblauchbrot oder Bandnudeln

€45,00



DIE HEIMISCHEN KLASSIKER

Wiener Schnitzel vom Milchkalb mit Erdapfel,
Grantenmarmelade und Salat

€37,00

Rostbraten vom Paznauner Highlander mit Speck,
Krautern, Zwiebel und Gemiuisegrostl

€37,00
Tafelspitz vom Paznauner Highlander mit Pressknodel,

Rosterdapfeln, Spinat, Apfelkren und Schnittlauch

€ 34,00



Sonntagshendl aus Zams knusprig gebacken

mit Erdapfeln, Kresse, Gurken und Radieschen
Deep fried local “Sunday Chicken” with potatoes, cress,
cucumber and radish
Madin € 22,00
Buben € 32,00

Heimischer Bachsaibling
mit Tomate, Basmatireis und jungem Gemiise

Local brook char with tomatoes, basmati rice and vegetables
€37,00




SUSSE GLUCKSMOMENTE

Kaiserschmarrn mit Karamell, Marillen und Vanilleeis

€ 26,00

Helles & dunkles Schokoladenmousse mit Beeren

€16,00

Mohr im Hemd
Schokoladen Soufflé, Vanilleeis und Schokoladensauce

€16,00

Marillenpalatschinken

per Stick €8,00|



Sorbetvariation mit Friichten

€20,00

Topfenstrudel oder Apfelstrudel
€9,00
Portion Vanillesauce | Schlagobers

€5,00

Sollten Sie unter Allergien und Unvertraglichkeiten leiden,
bitten wir Sie darum uns im Voraus zu informieren.
Unser gut geschultes Team berat Sie gerne!



HEISSE GETRANKE |

Heil3e Schokolade mit Milchschaum | € 8,00
HeiBe Schokolade mit Sahne | € 9,00
Kdnnchen Tee | € 8,00

NESPRESSO KAFFEE SPEZIALITATEN

Ristretto € 6,00
Espresso € 6,00
Espresso Macchiato € 6,20
Doppelter Espresso € 7,00
Kaffee Lungo | € 7,00
Cappuccino € 9,00
Latte Macchiato € 9,00
Koffeinfreier Kaffee | € 700
Irish Coffee € 18,00

Wir servieren zum Kaffee 1 Glas homoopathisch
revitalisiertes Dr. Ellmauer Wasser.

SAFTE |

Apfel-, Orange-, Johannisbeer-, Rhabarbersaft 0,2 It € 7,00

,Kohl” Jonagold & Rouge 021t € 9,00
Gourmet Bergapfelséfte |

Frisch gepresster Obst-Gemusesaft 021t € 12,00



ALKOHOLFREIE GETRANKE

Coca-Cola /Zero 02t € 7,00
Almdudler 0351t € 7,00
San Pellegrino/Acqua Panna 0251t € 5,00
San Pellegrino/Acqua Panna 0,71t € 10,00
Voslauer prickelnd/still | 033 It € 500
Voslauer prickelnd/still | 0,7 It € 10,00
Fanta / Sprite 0.2t € 7,00
Bitter Lemon, Tonic Water, Ginger Ale,

Ginger Beer 021t € 7,00
Red Bull 0,25 It € 7,00

BIER |

Gosser Gold vom Fass | 02lt € 5,00
Gosser Gold vom Fass | 031t € 7,00
Veltins vom Fass | 0,2 It € 5,00
Veltins vom Fass | 0,31t € 7,00
Hefeweizen | 031t € 7,00
Weizen alkoholfrei | 031t € 7,00
Alkoholfreies Bier | 031t € 7,00
Kristallweizen | 051t € 9,00



QUALITATSWEINE GLASWEISE (0,125 1t.)

WeiBweine |

2021 Griner Veltliner ,Kammern”
Weingut Hirsch, Kamptal

2021 Riesling ,Steinhaus”
Weingut Hiedler, Kamptal

2024 Sauvignon Blanc
Weingut Sattlerhof, SUdoststeiermark

2020 Chardonnay ,Sinner”
Weingut Prieler, Burgenland

Rotweine |

2022 Pinot Noir ,Hofweingarten”
Weingut Paul Achs, Neusiedlersee

2013 Blaufrankisch ,In signo Sagittarii”
Weingut Bayer, Mittelburgenland

2018 Cuvee ,Phoenix” BF/CS/ME/SY
Weingut Reumann, Mittelburgenland

2022 Sedara DOC CS/ME/SY/CA
Weingut Donnafugata, Marsala, Sizilien

Gerne bringen wir Ihnen unsere Weinkarte.

€ 900

€ 10,50

€ 10,00

€ 950

€ 10,00

€ 11,50

€ 11,00

€ 950



MAGENBITTER (4 ¢) |

Fernet Branca / Menta € 12,00
Jagermeister € 12,00
Averna € 12,00
Ramazzotti € 12,00
Cynar € 12,00
Golles Edelbitter € 12,00

HAMMERLE SPIRITUOSEN (2 cl) |

Jonagold 3 Jahre | € 13,00

Vogelbeere | € 13,00
ZIEGLER SPIRITUOSEN (2 ¢l) |

Haselnuss | € 10,00

Waldhimbeergeist | € 1500

Wir wiinschen Ihnen einen erholsamen Urlaub!



